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「快楽的享受好喝的紅茶」這是我們 加利魯賈貝克(カレルチャペック)

紅茶店的1987年以來一直不變的主題。
喝茶的時間 、有點心、茶具、花、書、音樂、漢字讀音轉換表、

然後談心。。。就是全部了。

上等又容易喝的紅茶．藥草、一個充満快楽的商品、在生活裏面、就像平常那樣介紹的good　teatime一様。

Ｈａｖｅ　ａ　ｇｏｏｄ　ｔｅａｔｉｍｅ！
■加利魯賈貝克(カレルチャペック) 紅茶店的起源

店名的字號　加利魯賈貝克（kareruchapekku）是捷克的1位作家的名字。
加利魯賈貝克　先生（kareruchapekku）把他對時代的認識用巧妙的幽默編織進他的作品中去、發表了「機器人」「dashenka」「很長很長的醫生先生的話」「園藝家12個月」等的作品。是以劇本·童話·小品文為首開展了豐富多彩的活動的人。
在成為了店的名字的來歷的 加利魯賈貝克（kareruchapekku）和 紅茶店的所有者 山田詩子的相遇有這樣的小插曲。山田詩子在小學4年級的時候 老師送給她1冊名為「很長很長的醫生先生的話」的書。那種冷靜式的幽默、耐人尋味的適度的剛強度、或各自正好的溫暖感或冷淡的話心立即適合了她的心。比什麼都仔細地觀察著自己，山田詩子對給予了她最恰當東西的老師的心情充滿著感激以來，也成了加利魯賈貝克（kareruchapekku）的熱情愛好者。
大學畢業之後，把自己的心裏有的印象和情報消息做為具體的東西的<印象生產的技術>和用對英國紅茶文化的興趣獨創的開始製作下午茶時間的世界。訪問朋友時、走在東京·國分寺附近的時候、偶然看見了空出的店舖。輕鬆的和房東說、想開個店沒想到因為房租非常便宜就馬上做了決斷！與另一位創業者的江口拓生一起動手做內部裝潢、就這樣加利魯賈貝克（kareruchapekku）紅茶店就開張了。
    有的一個印象－例如在女孩子的茶會、小孩用雙手大口喝的花草茶等－照著這樣的印象開發出一種紅茶和藥草的混合包裝的設計產品一邊做嘗試新設計一邊不斷地用手工作業開發新產品。
甚至於在初期時候有時被附近的人問到「您們是憑著興趣做這個的嗎？」。紅茶禮物、尚未成為一般性的禮物。但是、從以大量地銷售海外的雜貨的「ミヤケ(miyake)」和「キャトルセゾン(kyatorusezon)」這兩家店開始、漸漸的願意為我們銷售商品的店面増多了。到了1992年也成功地在吉祥寺雷雨(ライヴス)設立了分店。國分寺店在1998年關了門。不過、現在已經有8間店舖的直接經營店及郵購部、不論年齡對很多的顧客提供很多可以享受喝茶時間的商品。
《基本必備品的茶》
謹慎認真地泡出的紅茶 對於心和身體都能帶來暖和。
為了想請更多的各位客人來品嚐這個紅茶的幸福時光、

經過嚴格審查才備齊的只有紅茶店才有的上等的紅茶。

基本茶
大吉嶺茶（ダージリン）、烏巴茶（ウバ）、汀布拉茶（ディンブラ）等、上等茶葉有各自的特徵一邊也容易喝、本店獨自選擇了好喝的茶葉。全部都是沒添加(香味兒)的類型茶。對於大吉嶺茶、是仔細的研究及品嚐出在那個季節的特色中的最好的茶園所種的新茶、從那個茶園每年進貨3次。

風味茶
自在基本上使用著各自的品牌及採用性格相合的紅茶。

然的風味和講求容易喝的風味茶。
花草茶
奢侈地使用水果和藥草，是活用自然的風味的好喝的花草茶。
藥草是經過長時間蒸煮抽出精華之後、請照自己喜歡的程度加減蜂蜜。
袋泡茶
是好喝的茶簡單能喝的茶杯1杯分的袋泡茶。在忙的時候和在外出的地方方便。
採用茶葉容易開的三角錐形紙包装的袋泡茶、短時間抽出優質的茶葉的美味。
在茶杯上蓋上蓋子，讓開水蒸熱一下的話 更會有特別的美味出來，所以請務必試一試。
《季節的紅茶》
在加利魯賈貝克（kareruchapekku）紅茶店每個季節販賣各式各樣風味的紅茶和花草茶。
受歡迎的理由是每年替換的可愛包裝、和當然是紅茶的風味非常好喝！每月發售著新商品。
葉式茶
葉式茶是40～50g的茶葉放入在40～50g的可愛的茶罐中。
輕鬆的往「熱水壺！一放」即可飲用的簡便的壺用茶袋

1 個茶袋可享受 2 ～3 杯份的紅茶。放進入 10 ～15 片的茶葉。

《紅茶道具》
為了摸索達到好喝紅茶的水平、一邊考慮必要的東西是什麼？一邊嘗試著做

費了20 年的時間、製作出了基本的紅茶道具。

《泡出好喝的紅茶吧》
紅茶的泡法
首先從準備開始！
將從自來水氣勢很好地打了的水，用強火敏捷地使之沸騰。
茶壺和茶杯，必定用開水預先加熱好。
然號就開始吧！
1.用茶湯匙稱"湯匙杯數杯分"的茶葉放入。
2.將"200ml×湯匙杯的杯數分的茶葉’"放入沸騰了的開水、如果開水對流現象 (jumping)發生著、那就是好喝的紅茶已經泡好的證據。
3.大一點的葉要3～3.5分鐘、細小的葉約要用2.5分鐘燜蒸著、時間用計時器正確的計算、燜蒸的時候也要用熱水壺蓋保溫。
4.用過濾網過濾到最後的一滴為止、因為不預先過濾好而放置的話、茶汁會變得過濃、所以要好好地過濾一下。
5.對茶壺蓋上羅紗布好好地保溫。
《基本必備品的花茶道具》
茶球童湯匙

好好地稱出茶葉的重量、是泡出好喝的紅茶的第一步！

茶球童湯匙是以一茶球童湯匙馬上可以稱量出一人份紅茶的茶葉重量的非常實用的道具。
一人份的茶葉重量３ｇ大約是這個樣子。
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· 照片的茶是加利魯賈貝克（kareruchapekku）的基本必備品紅茶。有各式各樣茶葉的尺寸。請參考這個照片再依個人喜好調整。
原創茶球童湯匙:以英國喬治安原創型式為基礎 並繪入有橡樹果的刻印圖章。

茶壺(TEA POT)
製作了對於對流現象最適合的熱水壺。
圓茶壺:茶汁不會溢出和講究圓的形式、與陶器舖的專家一起設計製作了

初次的茶道具、代表的標誌小妹（bazi）的花樣也是最新出現的新設計。

小圓型茶壺：比外觀上更綽綽有餘的可放入 3 杯茶杯程度的茶汁、茶汁不易溢出

有附帶過濾茶的小洞是正式的小型壺。

茶計時器
測量時間、那對紅茶的風味來說是特別重要的事！2分半和3分是有不同風味喲！
蒸茶計時器：能正確地量燜蒸時間的數位式計時器。
標誌（bazi）的新設計很令人喜歡！
原創的茶過濾器（strainer）
採用濾茶網過濾到最後最好喝為止。
原創的茶過濾器：淺的濾茶網不會浸泡在茶杯的茶裡！因此泡奶茶的時候感覺最好。

茶杯與茶碟
Good tea系列：簡單的認為想要不太女性化的東西而設計出來的是 10 數年前的事。
構想的契機是來自於母親、總是有趣地看著把茶杯放在茶碟的旁邊、把茶杯和茶碟窪坑去除掉

、開發出配合著一邊看書一邊喝茶的母親的小道具
茶壺用的羅紗布
殘餘的茶也用羅紗布一直熱著

各位先生、女士、您擁有茶壺用的羅紗布嗎? 說不定這是您們不太熟識的東西、但是蓋上羅紗布的話真的可以使紅茶保持熱著。

在室溫19度的陰天氣中驗證了保溫力。
1. 剛泡好的紅茶溫度有83℃。
燜蒸紅茶的時候請也必定蓋上羅紗布、預先加熱好茶壺。因為不預先溫熱茶壺的話、

溫度馬上會下降、要特別注意！
2 蓋上羅紗布、計時器設定在 45 分鐘、注視計時器究竟到了幾℃？在期待和不安守候著
  茶壺羅紗布。
3.　45分後的溫度···???竟然到了74℃!!熱乎乎的！
 不蓋上羅紗布測量溫度的結果是63℃、下降了20℃、不過紅茶好喝的溫度是70℃前後。有 
60℃以上的話，紅茶還能暖和的作為能喝的飲料而享受。這個結果是相反地成為用實驗證明了小圓茶壺的高度的保溫能力。
以蜜蜂標誌（baji）作為第一次附加的可愛的登場人物的可愛的商品群。從陶瓷器到布的東西、正在生活中能使用的生活用品、每個季節都有出現。
登場人物
蜜蜂標誌系列
這個煙霧迷漫的系列
其他的登場人物
